
Selecció de vins del  Penedès i  del  Garraf

(blanc,  negre i  escumós)

Aigües minerals

Cafès  i  infusions

Xarrup

Torrons,  polvorons i  neules

A P E R I T I U S  D E  B E N V I N G U D A
Mini coca cruixent amb escalivada fumada i  anxova artesana del
Cantàbric

Croqueta melosa de rostit  de Nadal amb tòfona

Cullereta de crema de carabiner amb aire de Cava

Mini brioix amb roast-beef  de vedella i  mostassa antiga

E N T R A N T S  ( A  E S C O L L I R )
Escudella clara de Nadal amb galet  XL farcit  de pilota i  foie

Caneló de rostit  tradicional amb beixamel trufada gratinat

P O S T R E S

B E G U D E S

M E N Ú  F E S T I U  D E  S A N T  E S T E V E  I  A N Y  N O U
2 0 2 5

P L A T  P R I N C I P A L  ( A  E S C O L L I R )
Suprema de l luç a la brasa abm suquet de marisc  i  cremós de
fonoll

Espatlla de xai  al  forn amb salsa de ratafia i  castanya

Melós de vedella a baixa temperatura amb salsa de vi  negre
del  Penedès i  parmentier de tòfona

Sorbet de l l imona i  cava amb encenalls  de menta fresca

Tronc de Nadal amb gelat  de torró
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